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a) Popis vyrobniho porgramu :
Kuchynisky provoz zajistuje obédy pro personal a zaky SOU Stavebni a dopoledne zajist'uje bufet
svacinky vydavané v dobé¢ prestavek

- kapacita kuchyné 400 jidel

- personal max. 5 osob

- bufet otevieny v ramci piestavek — 3 x dopoledne

- skladba jidel :
- hotovky — vybér ze 3 jidel
- vyroba balenych potravin do bufetu - bagety

- odpady organické a pevné jsou okamzité¢ odnaSeny a skladovany v ramci skladového
hospodafstvi budovy

- zasobovani pritbézné dle potieby

- odtah par a pachi je feSen digestoii nad varnym blokem

- do otviracich ktidel oken osazeny sité proti vnikani hmyzu

- nad misty, kde dochazi k manipulaci s jidlem je nutno osadit bezpecnostni svitidla

- dvefe v provozni ¢asti provést bez praht

- dostatecné osvétlené pracovni prostory

u umyvadel osazeny hygienické sety — mydlo, ru¢niky

- jednotlivé provozy je nutno dle hygienickych pfedpist a pravidel planovité oSetfovat a udrZovat.

Jednotlivé provozy je nutno dle hygienickych ptedpisii a pravidel planovité oSetfovat a udrzovat.
Obsluhujici personal musi byt fadné¢ poucen a zaskolen z hlediska udrzby, hygienickych predpisti a
bezpecnosti prace. Stavajici sklad mycich prostiedki zistane zachovan.

Dispozi¢ni feSeni provozu je patrné z ptilozenych vykrest — viz. vykres technologie a napojeni
technologie na vyvody.

Pfijem potravin probiha v suterénu objektu. Je napojen chodbou na sklady. Po ptijmu lze potraviny
rozvézt do jednotlivych skladovacich mist — suchy sklad, chladici a mrazici box nebo chlazené stoly
V Gsecich zpracovani.
V suterénu objektu je navrzeno zachovani suchého skladu, hrubé piipravny zeleniny. Navrhem
dochazi k modernizaci chladiciho boxu — provedeni nového chladiciho a mraziciho boxu na misté
puvodniho chladiciho boxu. Misto skladu brambor je navrzeno vytvofit mistnost pro jednotku VZT
S tim, ze skladovani brambor je pfesunuto do prostoru pod schodistém (s ohledem na zasobovani je
skladovani brambor minimalni). Na konci chodby je stavajici vytah, ktery ziistava nezménén.
V 1.NP je feSeno nové rozmisténi technologie — modernizace kuchynského provozu jenz je hlavnim
feSenim této PD.
Hlavni ¢asti kuchyné je varenska ¢ast rozdélena do usek :
-varny blok
- pracovni useky :

- pfipravna masa a vytluk vajec

- Cistd piipravna zeleniny

- pfipravna tésta
- ptirucni sklad
- myti ¢erného nadobi

- myti bilého nadobi
- bufet — oddé€lena mistnost vedle vydeje
- vydej

- usek prijmu Spinavého naddobi
- kancelar vedouciho

- denni mistnost

-WC

- uklidova komora



b) Seznam pouzitych podkladu :

Jako vychozi podklad slouzil stavebni padorys 1.NP. Dale se vychdzelo z podklada
technologickych strojli a zatizeni — manudly a navody.

Cely provoz byl navrzen v souladu s hygienickymi piedpisy a obecné platnymi vyhlaskami. BEéhem
vypracovani projektové dokumentace byl tento projekt konzultovan s povéfenymi pracovniky a
zamestnanci tak, aby v maximalni mozné mite vyhovoval personalu kuchyné.

c) Popis technologie vyroby :
Stravovaci provoz je ¢lenén na mistnosti - seznam stroju a zarizeni — ¢ast D.2.c.

Dispozicni feSeni provozu je patrné z ptilozenych vykrest — viz. vykres TECHNOLOGIE- piidorys
1.PP a 1.NP.

Jednotlivé provozni tiseky budou opatieny novymi kuchynskymi spotiebi¢i dle vypisu — SEZNAM
STROJU A ZARIZENI.

Neméni se technologie vyroby stavajiciho provozu, ale feSi se modernizace technologického
zafizeni jenZ ve stavajicim provedeni je na a za hranici své zivotnosti a zvySuje naroky na udrzbu a
provoz.

d) Potieba materiali, surovin a mnozZstvi vyrobki :

Vzhledem k modernizaci kuchynského provozu nedochazi k navySeni po¢tu varenych jidel a tudiz
ke zméné zasobovani kuchyné. Kuchyné je zdsobovana pribézné dle potieby. Veskeré suroviny a
jejich mnozstvi zlistanou zachovany ve stavajici podobé€. Privazené zbozi je thned uskladnéno na

urceném mist¢ (sklad, lednice, mrazaky).

e) Zakladni skladba technologického zarizeni

Podrobnosti jsou uvedeny v piilofené specifikaci kuchyiiského zaiizeni — SEZNAM STROJU A
ZARIZENLI.

Veskeré spotiebice musi byt uréeny pro velkokuchyiiské (gastronomické) provozy.

Nutno dodriet poZadované rozméry spotiebicii — vzhledem K velikosti varného bloku a
navrhované technologii.

Piipojné mista dle PD zhotovitel prekontroluje pied montdaZi s ohledem na upravy dle skutecné
dodanych technologickych zarizeni (spotiebicit) na stavbu.

Veskeré nerezové vyrobky (stoly, regaly apod.) budou provedeny ve specifikaci

Nerezovy ocelovy material CSN 17240/AISI304/1.4301, pro vyrobu stolii nerezovy jakl 40*40.

f) Popis skladového hospodarstvi a manipulace s materialem p¥i vyrobé:

Odpady vzniklé pfi vateni jsou likvidovany v ramci odpadového hospodaistvi kuchyné. Odpady
organické a odpady pevné jsou pravidelné vynaseny a uskladnény v ramci odpadového hospodatstvi
budovy. Vzhledem k sou¢asnému stavu nebude systém likvidace odpadi ménén a zlstane
zachovan. Odpady jsou pravidelné vyvazeny misté pfislusnou organizaci.

g) pozadavky na dopravu vnitini a vnéjsi :

Zasobovani a rozvoz zboZi po kuchyni zlstava stavajici.

Zasobovani objektu je po piistupové komunikaci do dvora beze zmény v novém feSeni odkud dale
prevzaté zbozi je distribuovano do mist skladovani a spotieby — rozvoz na vozicich.



h) Vliv technologie na stavebni feSeni :

Technologie Zadnym zptisobem nezasahuje do nosné ¢asti objektu. Stavebnimi upravami dochazi
k modernizaci kuchynského provozu. Stavebni Gpravy se tykaji bourani nenosnych piicek,
provedeni novych rozvodi médii (voda, plyn, elektiina, kanalizace) a novych povrchovych tprav.
ch) Udaje o potiebé energii, paliv, vody a jinych médii, véetné poZzadavki a mist napojen :

viz. SEZNAM STROJU A ZARIZENI.

Mista napojeni — Vviz. vykres TECHNOLOGIE - NAPOJENI NA VYVODY

Ing. Radek Himlar



SPECIFIKACE TECHNOLOGIE
Polozka 6

Chladici stil 6x Suplik - plnovysuv * Min.energeticka tfida .,B* pro chlazené stoly.
* Monoblokova konstrukce.
* Vnéjsi i vnitini plast’ z uSlechtilé chromniklové nerezové oceli AISI 304 18/10 véetné vnéjSiho
dna.
* Vn¢jsi povreh lestén metodou SCOTCH-BRITE.
* Moznost dodani ve ttech riznych konstruk¢nich fesenich:
o Stoly s vyparnikem umisténym v motorovém prostoru spolu s kompresorem na pravém boku stol,
¢imz se docili zcela volny vnitini lloZny prostor — provedeni EEF.
* DiimysIny rozvod vzduchu pro dosaZeni rovnomérného rozloZeni teploty v prostoru stolu u verze
EEF.
» Kataforetické lakovani vyparnik.
» Kondenzator osazen DC ventilatory s nizkou spottebou elektrické energie.
» Kompletné vyjimatelné zasuvky diky specialni konstrukci (Fulterer) - teleskopické pojezdy z
nerezové oceli.
* Zcela vyjimatelna kondenzac¢ni jednotka ( u provedeni EEF).
* Vnitini kapacita pro umisténi nadob GN 1/1 hloubky 100 a 150 mm.
* Diky specialnimu nastavci Ize pouzit i GN 1/1-200. (spodni zasuvka)
* Moznost uloZzeni i GN 1/4, GN 1/6 a GN 1/9.
* Pouzité gastronadoby mohou byt uzavieny vikem v¢. polykarbonatového.
* MoZnost dodani se zamkem.
* Moznost dodani s pracovni deskou a zadnim lemem, bez zadniho lemu nebo zcela bez pracovni
desky.
* Provedeni bez pracovni desky je kryto nerezovym plechem AISI 304.
* PoZzadovana klimaticka tfida T - do teploty okolniho prostiedi + 43 °C.
* Min.tloustka izolace 60 mm, systémem WBS (Water Based System) s vysokou hustotou bez
latek FCKW, hustota 42 kg . m-3.
* Zesilené madla zasuvek a dvifek pro snadné otevirani.
*» Vyskove stavitelné nohy z chromniklové oceli AIST 304 18/10.
* Aretace otevienych dveti pii otevieni nad 100°.
* Dvete se samo-zaviracim mechanismem.

Konstrukce dvetnich zavést umoznuje instalovat stul na stavebni sokl.
* Zaobleny (lisovany) vnitini prostor pro jednoduchou a funkéni udrzbu.
* Snadno odnimatelné police pro snadnou udrzbu a ocistu.
* Chladivo R134 a R452A.
» Automatické odsavani a odpatfovani kondenzacni vody bez potieby dodatecné energie.
* Material pouzity pii vyrobé je recyklovatelny z 95%.
* Elektronické ovladani s funkcemi HACCP.
* Maestro Self-learning software
* Regulace teploty v intervalu -2 az +8 °C pro chladici stoly.
* Regulace teploty v intervalu -15 az -25 °C pro mrazici stoly.

Nutno dodat k této technologii technické listy v éeském jazyce potvrzené vyrobcem véetné
potvrzeni o prodkoleni servisnich pracovnikii na tyto technologie od vyrobce nebo importéra do
CR!

Polozka 14

Myeci stroj na éerné nadobi - myci stroj kuchyiiského nadobi s ¢elnim nakladanim

- moznost manipula¢nich voziki, na které se vysouva ko§ z myc€ky i s nddobim (zvlastni vybava za
ptiplatek, kdykoliv musi jit dodat dodatecné na piani)

- dvouplastovy, s odpadnim ¢erpadlem

- rekuperace pary pro ptedehiev vody do bojleru a snizeni emisi par do prostoru




(predehtati studené ptitékajici vody teplou vlhkou vodni parou)

- autodiagnostika chyb

- beztlaky bojler s oplachovym ¢erpadlem pro zaruceni konstantniho tlaku oplachu

- hlubokotazena nadrz s oblymi rohy, vylisovana z jednoho kusu materialu

- termostop pro zaruceni spravné teploty oplachové vody

- samocistici program s navodem postupu piimo na displeji

- rozmér koSe — vnitini prostor miniméaln¢ 1300x650 mm

- zasuvna vyska minimaln¢ 750 mm

- moznost volby z minimaln¢ 3 programi

- minimalni objem myci nadrze 120 litra

- spotieba vody na cyklus max. 7 litr

- ovladani pomoci dotykového displeje s barevnou signalizaci aktualniho stavu stroje

- 3 Grovné ovladani — 2 chranéné PINem

- moZznost nastaveni kazdého programu individuélné dle druhu mytého nadobi

véetné moZnosti nastaveni intenzity tlaku myti

- pfednastaveny software pro riizné druhy provozu (jidelny, pekarny, feznictvi )

- stroj je vybaven davkovacem myciho prostiedku, oplachového prostfedku a specidlnim
davkovacem na enzymaticky namaceni prostiedek pro rozruSeni krusty

- s kontrolou hladiny prostiedkii v kanystrech a zobrazenim nizkého stavu na stroji

- sklopné ¢elni dvete do svislé polohy pro snadny ptistup k vnitinimu prostoru

- inteligentni systém filtrace roztoku — neustalé sledovani kvality vody, pribézné Cisténi vody a v
ptipadé€ nutnosti spusténi automatické regenerace

- moznost nastaveni maximalniho odbéru z elektrické sité pro riizné urovné jisténi 16, 20, 25 nebo
32Amp a jeho mozna zména pii zméné mistnich podminek.

- automaticky zmekcovac se dvéma patronami pro kontinudlni provoz, pratok min. 20 litr/min,
fizeny pritokem vody, bez elektrického ptipojeni.

Nutno dodat k tomuto zarizeni technické listy potvrzené vyrobcem v Ceském jazyce vietné

potvrzeni o proskoleni servisnich pracovnikii na tyto technologie od vyrobce nebo importéra do
CR!

Polozka 18
Chladici stiil 6x Suplik - plnovysuv ¢« Min.energeticka tfida ,.B* pro chlazené stoly.
* Monoblokové konstrukce.
* Vnéjsi i1 vnitini plast’ z uslechtilé chromniklové nerezové oceli AISI 304 18/10 véetné vnéjsiho
dna.
* Vngj$i povrch lestén metodou SCOTCH-BRITE.
* MozZnost dodani ve tfech riznych konstruk¢nich fesenich:
o Stoly s vyparnikem umisténym v motorovém prostoru spolu s kompresorem na pravém boku stol,
¢imz se docili zcela volny vnitini lloZny prostor — provedeni EEF.
* Dimyslny rozvod vzduchu pro dosazeni rovhomérného rozloZeni teploty v prostoru stolu u verze
EEF.
« Kataforetické lakovani vyparnikd.
» Kondenzator osazen DC ventilatory s nizkou spotiebou elektrické energie.
» Kompletné vyjimatelné zasuvky diky specialni konstrukci (Fulterer) - teleskopické pojezdy z
nerezové oceli.
* Zcela vyjimatelna kondenzaéni jednotka ( u provedeni EEF).
* Vnitini kapacita pro umisténi nddob GN 1/1 hloubky 100 a 150 mm.
* Diky specialnimu nastavci 1ze pouzit i GN 1/1-200. (spodni zasuvka)
» Moznost ulozeni 1 GN 1/4, GN 1/6 a GN 1/9.
* Pouzité gastronadoby mohou byt uzavieny vikem v¢. polykarbonatového.
* MozZnost dodéani se zdmkem.
* MozZnost dodéani s pracovni deskou a zadnim lemem, bez zadniho lemu nebo zcela bez pracovni
desky.
* Provedeni bez pracovni desky je kryto nerezovym plechem AISI 304.




* Pozadovana klimaticka tfida T - do teploty okolniho prostfedi + 43 °C.
* Min.tloustka izolace 60 mm, systémem WBS (Water Based System) s vysokou hustotou bez
latek FCKW, hustota 42 kg . m-3.
* Zesilené madla zasuvek a dvifek pro snadné otevirani.
* Vyskove stavitelné nohy z chromniklové oceli AISI 304 18/10.
* Aretace otevienych dveti pti otevieni nad 100°.
* Dvete se samo-zaviracim mechanismem.
Konstrukce dvernich zavésti umoznuje instalovat stiil na stavebni sokl
* Zaobleny (lisovany) vnitfni prostor pro jednoduchou a funk¢ni udrzbu.
* Snadno odnimatelné police pro snadnou udrzbu a ocistu.
* Chladivo R134 a R452A.
» Automatické odsavani a odpafovani kondenzac¢ni vody bez potieby dodatené energie.
» Material pouzity pii vyrob¢ je recyklovatelny z 95%.
* Elektronické ovladani s funkcemi HACCP.
* Maestro Self-learning software
* Regulace teploty v intervalu -2 az +8 °C pro chladici stoly.
* Regulace teploty v intervalu -15 az -25 °C pro mrazici stoly.
Nutno dodat k tomuto zarizeni technické listy potvrzené vyrobcem v Ceském jazyce vcéetné
pvotvrzem' o proskoleni servisnich pracovnikii na tyto technologie od vyrobce nebo importéra do
CR!

Polozka 21
Robot Hu 1020 s prilsuSenstvim : Nova generace velkokuchyiiskych robotii diive zndmych pod
oznac¢enim HKU a HU. Jedna se o pohonnou jednotku v masivni konstrukci s pojizdnym stojanem
pro vykonavani ¢innosti v riznych usecich gastronomickych provozi. Jeho vysoka uzitna hodnota
spoc¢iva v univerzalnosti a bohatém ptisluSenstvi ptidavnych zatizeni. Jednoduchou vyménou
pracovniho nastavce miize robot pomahat jako krajec¢, krouhac, kosti¢kovac zeleniny, planetovy
hnéta¢ nebo Sleha¢, mlynek na maso, naklepavac¢ masa a nudlickovac¢. Hnaci jednotka s
magnetickym bezpecnostnim zatizenim, skiin z uslechtilé nerezové oceli, specialni nastréna spojka
z uSlechtilé oceli, tlacitkové spinani pro 2 rychlosti a impulsni stupeii. Integrovana ochrana motoru
proti pietizeni. Pfipojovaci kabel 4,5 m s konektorem CEE, véetné pracovniho télesa, Pracovni
téleso AG-SG/E s prevodovkou (pro ulozeni kotouct a diskit) véetné odnimatelného spodniho
usmérnovaného trychtyie v nerezovém provedeni.
Pracovni téleso je komplet v nerezu véetné upinaci obruce a ramen. nasypkovy nadstavec S
magnetickym zabezpeCovacim zafizenim, nerezova ocel, pro kontinualni zpracovani vétSich
mnozstvi produktu, je mozné pouziti kotoucii 1 valcl, nasazuje se na pracovni téleso + rotor RT pro
valce a sadou krouhacich valci v poctu 7ks

Polozka 22

Elektricka multifunkéni panev s objemem vany 21 litru a otevirenou podestavbou
V hygienickém provedeni H2

Rozmér: 600x900x750/900 mm
Minimalni objem: 20 litrua

1) Provedeni pfistroje z CrNi oceli: horni deska, kryty a nosnd konstrukce kompletné
z vysocejakostni chromniklové oceli CrNi 1.4301.

2) Vngj$i plochy musi byt wupraveny tak, aby zaruCily snadnou Cistitelnost
a udrzbu povrcht (naptiklad Scotchband nejvyse vsak 180er).

3) Oteviena podestavba musi byt v hygienickém provedeni minimalné H2.

4) Dno péanve z nerezové oceli, sendvicové, kompenzujici teplotni roztahovani tak, ze aby

bylo vylouceno popraskani nebo ponieni dna panve, pti Soku zplisobeném nahlym



pusobenim studené vody. Povrchova uprava stén a dna panve proti pfipékani
napf.vysocelestény nepfilnavy povrch pro zajisténi hygieni¢nosti a lehkosti Cisténi
ptistroje. Radius vnitinich hran vany miniméalné¢ R=3 mm pro snadné ¢isténi.

5) Elektrickd multifunkéni panev je urCena pro piipravu pokrmi (omacek, polévek,
gulasu, vaje¢nych pokrmii apod.) smazenim, dusenim, vatfenim
a opékanim.

6) Objem panve minimaln¢ 20 litrG. Minimalni smazici plocha 0,30 m2. Vana musi byt
hlubokad minimaln¢ 70 mm.

7) Pénev je v nesklopném provedeni, vypousténi je provadéno vyjmutim teflonové zatky z
vypoustéciho otvoru do gastronadoby GN 1/1 umisténé v oteviené podestavbe.

8) Primér vypoustéciho otvoru minimalné 60 mm.

9) TlouStka materialu horni desky musi byt nejméné 2 mm.

10)  Celni hrana musi byt zaoblena, zadni lem minimalni vy$ky 30 mm.

11)  Piistroj musi mit moznost pfipojeni zdola nebo zezadu. VSechny ukony udrzby bude
mozno provadét zeptedu.

12)  Celni panel, kryjici elektrické komponenty musi byt s profilovym tésnénim pro ochranu
proti vihkosti.

13)  Ohfev panve musi byt provadén za pomoci topnych téles zafrézovanych do dna panve
pro zajisténi rovnomérného ohtevu.

14)  Ochrana proti vod¢ (typ ochrany napi. IPX5).

15)  Pfistroj musi mit moZnost sestaveni s ostatnimi pfistroji do hygienického bloku tak, aby
vzniklo vzajemné spojeni zamezujici priniku vody
a mastnoty mezi zafizeni.
Nutno dodat k tomuto zaiizeni technické listy potvrzené vyrobcem v Ceském jazyce vietné

potvrzeni o proskoleni servisnich pracovnikii na tyto technologie od vyrobce nebo importéra
do CR!

Polozka 23

Neutralni dil s otevirenou podestavbou v hygienickém provedeni H2 "* neutralni pracovni dil
Sitky 400 mm
« Celni panel ve stejném designu jako technologie
* horni deska tloustky 2 mm s ¢elnim zaoblenim a zadnim lemem
* oteviend podestavba v hygienickém provedeni H2
» kompletné vyrobeno z nerezové oceli CNS, 1.4301
* systém hygienického spojeni zatizeni pomoci U-profilti v Sitkach 50, 100

a 150 mm pro zamezeni priniku vody a pro zajisténi snadného ¢isténi

Rozméry: 400 x 900 x 750 / 900 mm"
Nutno dodat k tomuto zaiizeni technické listy potvrzené vyrobcem v cCeském jazyce!

Polozka 24
Elektricka vvklopna panev s elektronickvm ovladanim, rozmérem vany
3x GN 1/1 a objemem 160 litru a podestavbou v hygienickém provedeni H2

Rozmér: 1500x900x750/900 mm
Minimalni objem: 150 litra
Zpusob provedeni: obdélnikova vana rozméru 3x GN 1/1

16)  Provedeni ptistroje z CrNi oceli: kryci deska, poklop a rukojet’, kryty pfistroje, nosné
profily a povrch panve z CrNi oceli 1.4301.

17)  Vné&jsi plochy musi byt upraveny tak, aby zaruCily snadnou cistitelnost
a udrzbu povrcht (naptiklad Scotchband nejvyse vsak 180er).

18)  Oteviena podestavba musi byt v hygienickém provedeni minimalné H2.



19)

20)

21)
22)
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24)
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26)
27)
28)

29)
30)

31)

32)
33)

34)

35)
36)

37)
38)
39)

40)
41)
42)

43)
44)

Dno panve z nerezové oceli, sendvicové, kompenzujici teplotni roztahovani tak, ze aby
bylo vylouceno popraskani nebo poni¢eni dna panve, pii Soku zpisobeném nahlym
pusobenim studené vody. Povrchova uprava stén a dna panve proti piipékani napf.
otryskanim pro zajiSténi hygieni¢nosti a lehkosti Cisténi ptistroje. Radius vnitinich hran
vany minimalné¢ R=3 mm pro snadné ¢isténi.

Sklopnd panev je wurena k viceuCelovému pouziti, napi. k vafeni
v uzavienych nadobach, duSeni v dérovanych nadobach stejn¢ tak
k pripravé svétlych omacek, polévek a vajecnych pokrmii.

Objem panve minimaln¢ 150 litrd. Minimalni smazici plocha 0,55 m2. Vana musi
umoziovat vlozeni 3 GN 1/1 hloubky 200 mm.

Naboje kloubii v hygienickém provedeni pro jednoduchou udrzbu.

Motorické sklapéni s ovladanim na ¢elnim panelu.

Motor s tepelnou ochranou zabranujici pfehrati a integrovanym proudovym vypinac¢em
zabrafujicim pretizeni.

Umisténi sklapéci osy panve tak, aby bylo dosazeno pfesného vypusténi a aby nemusela
byt premistovana zachytna nadoba.

Automatické  vypnuti ohfevu pfi  sklapéni pro maximalni  bezpecnost
a ochranu obsluhujiciho a Cisticiho personalu.

Viko (poklop) musi byt, vyvazené a vybavené ergonomickou rukojeti. Viko musi byt
vybavenou brzdou proti dorazu pfi otvirdni a zavirani (naptiklad ocelové pruziny).

Viko musi byt dale konstruovano tak, aby po jeho otevieni nedochazelo ke stékani
kondenzatu po pfistroji (naptiklad zabudované okapnicky na vnitini strané vika).
Otocny kloub vika musi byt mosazny a pochromovan.

Tepelnd izolace piistroje musi byt provedena podle nejnovéjsSich predpist (technicke
piedpisy pro nebezpecné latky Evropské komise) napiiklad
ze sklotextilni plsti. Tepelnd izolace pftistroje v ptipadé sklotextilni plsti musi byt
minimalné 20 mm silna.

Pfistroj musi mit moznost pfipojeni zdola nebo zezadu. VSechny tkony udrzby bude
mozno provadét zepiedu.

Ovladaci panel musi byt plné zapustén do ovladaci desky pro snadné Cisténi.

Chranéné tlacitka (tlacitka prekryta ochrannou f6lii proti vniknuti vlhkosti) musi byt
provedena z velkych, dobie obsluznych tlacitek s odd¢lenymi digitalnimi ¢islicemi pro
teplotu a Cas.

Celni panel, kryjici elektrické komponenty musi byt s profilovym t&snénim pro ochranu
proti vihkosti.

Kryty budou v provedeni bez viditelnych Sroubt nebo mezer.

Elektronicka regulace teploty musi mit minimalni rozpéti od 50 do 300 °C Teplota,
doba provozu a doba zapnuti musi byt nastavitelnd pomoci chranénych tlacitek.
Moznost zadéani ¢asové predvolby spusténi a odloZzeného startu

Ukazatel pozadované a skuteéné teploty a ¢asu digitalni, nebo z diod LED.

Elektronika musi byt vybavena zatizenim, které upozorni na vypadek elektrické energie
z diivodu pfipadné zmény nastavené doby vateni.

Elektronika musi mit ukazatel chyb pii poruchach, véetné chyby termopojistky.
Elektronika bude provedena tak aby poskytla moZznost napojeni HACCP.

Ohfev panve musi byt provadén za pomoci topnych téles zafrézovanych do dna panve
pro zajisténi rovnomérného ohtevu.

Ochrana proti vodé (typ ochrany napt. IPXS).

Ptistroj musi mit moZnost sestaveni s ostatnimi piistroji do hygienického bloku tak, aby
vzniklo vzajemné spojeni zamezujici priniku vody
a mastnoty mezi zatizeni.

Nutno dodat k tomuto zavizeni technické listy potvrzené vyrobcem v Ceském jazyce vietné

potvrzeni o proskoleni servisnich pracovnikit na tyto technologie od vyrobce nebo importéra
do CR!



Polozka 26
El Konvektomat 2011 Elektricky konvektomat s kapacitou 21x GN 1/1 s moznosti rozsifeni na
kapacitu 21x GN 2/1 pro regeneraci pokrmi
Rozte¢ vsunit 67 mm
VoliteIn¢ moznost pouzivani pekaiskych plechii (400 x 600 mm)
Vysoce moderni ovladani prosttednictvim barevného dotykového TFT displeje
Zadavani hodnot prostiednictvim dotykové Cislicové klavesnice nebo posuvného prvku
Vicejazy¢na komunikace véetné Cestiny
Rychla piima volba 4 provoznich rezimu: para, kombinace, horky vzduch a Vitalizace (regenerace)
Teplotni rozsah vareni horkym vzduchem 30-300 °C, kombi vateni 30-300 °C
Varteni s parou ve tfech teplotnich rozsazich: vario para 30-98 °C, para pifi 99 °C a intenzivni para
100-130 °C
5 volitelnych rychlosti autoreverzniho ventilatoru s funkeci taktovani pro dokonale rovnomérné
peceni
Brzda motoru pro okamzité zastaveni ventilatoru pii otevieni dvefi
Funkce PrimaClima: aktivni fizeni klimatu varné komory s nastavenim vlhkosti v rozsahu 0-100 %
Temp-Activ: pfedehiivani, popf. zchlazovani s vyuZitim zbytkového tepla
Rychlé zpétné zchlazeni (Cool down) s vyuzitim zbytkového tepla
Funkce Timer — piedvolba ¢asu spusténi, popi. ¢asu ukonceni
CombiStep — 4 programovatelné kroky vareni
Funkce Memory - opakovani posledniho nastaveného programu
Vicebodova inteligentni sonda teploty jadra s teplotnim rozsahem 20 az 99 °C
Funkce E/2 — moznost provozu pouze v horni varné komoie
Funkce AQA — automatické rozeznani mnozstvi vlozeného produktu s naslednym piizptisobenim
prubehu programu
Funkce napovédy
Patentovany systém Cerstvé pary
Integrovany tepelny vymeénik pro rekuperaci odpadniho tepla
USB-rozhrani pro aktualizaci softwaru a vyménu dat — napft. protokolu HACCP nebo obrazkt
Bezkontaktni magneticky koncovy spinac
Nastaveni klidové polohy dveti
Vyjimatelné tésnéni dvefi — snadna vyména zékaznikem
Dvojité prosklené panoramatické dvefe s provétravanim a vyklopnym vnittnim sklem s
infracervenym zrcadlenim pro redukci tepelnych ztrat
Rychlouzavirani dvefi — ovladani jednou rukou
Hygienické provedeni varného prostoru
Halogenové osvétleni
Integrované ochlazovani par
Bezpec¢nostni odsavani pary z varného prostoru pied ukon¢enim programu SDA
Plnoautomaticky myci systém s uzavienym cirkulaénim systémem pro usporu vody — umoziuje
volitelné pouzivani praskovych nebo tekutych mycich prostiedka
Integrovand samonavijeci hadicova sprcha s bezpecnostni funkci Aqua stop
Dva ptivody vody — pro neupravenou a zmékcenou vodu
Odvétravani odpadu
Ochrana proti piehiati
Vyklopny vnitini rozvadéci plech vzduchu
Zaznam dat HACCP s paméti minimaln¢ 300 poslednich procest s vystupem dat prostfednictvim
USB rozhrani
Servisni diagnosticky program pro automatické vyhodnocovani chyb
Vnitini 1 vnéjsi plast’ z vysocejakostni chromniklové oceli 1.4301
Zavézeci vozik v cené zatizeni




Konvektomat volitelné umoznuje dopInéni o softwarovy paket s kucharkou s fadou
prednastavenych programi

a moznosti tvorby a ukladani vlastnich receptur, specidlnimi programy nebo softwarem ur¢enym
pro pekarstvi.

O tento software je mozné konvektomat doplnit kdykoliv v budoucnosti.

Nutno dodat k tomuto zaiizeni technické listy potvrzené vyrobcem v Ceském jazyce véetné
potvrzeni o proskoleni servisnich pracovnikit na tyto technologie od vyrobce nebo importéra do

CR!

Polozka 28

Elektrickv rvchlovarny Kotel s elektronickou regulaci a s trvalou naplni

bez nutnosti dopliiovani - 100 |

Rozmér: 800x900x750/900 mm
UZite¢ny objem: 100 litra
Zpusob provedeni: Vnéjsi tvar hranaty, vnitini kulaty

45)

46)
47)
48)
49)
50)
51)
52)

53)

54)

55)

56)
57)

58)
59)

Provedeni pfistroje musi byt z chromniklové nerezové oceli (naptiklad CrNi ocel
1.4301), stejné tak kryci deska, vnéjSek kotle, poklop a tuchyt kotle, povrch pfistroje,
vytokové sito, rovnéz tak vnitini rdm kotle.

Vodovodni potrubi musi byt z médi.

Uzitny objem métfeny 40 mm pod okraj kotle musi byt minimaln€ 100 litr.

Dno vnittku kotle znerezové oceli, kvalitnéjsSi nez materidl pouzity
na ostatni ¢asti konstrukce kotle (napiiklad CrNiMoTi ocel 1.4571).

Vnéj$i plochy musi byt upraveny tak aby =zarucily snadnou Cistitelnost
a udrzbu povrchii (naptiklad Scotchband nejvyse vSak 180er).

Oto¢ny kloub poklopu musi byt mosazny a pochromovan.

Viko (poklop) musi byt dvojité stepelnou izolaci, odpruzené, vyvazené
a vybavené¢ rukojeti. Viko musi byt vybavenou brzdou proti dorazu
pii otvirdni a zavirani (naptiklad ocelové pruziny).

Viko musi byt dale konstruovano tak, aby po jeho otevieni nedochazelo ke stékani
kondenzatu po ptistroji (napriklad zabudované okapnicky
na vnitini stran¢ vika).

Tepelna izolace pfistroje musi byt provedena podle nejnovéjsich predpisi (technické
predpisy pro nebezpecné latky Evropské komise) napiiklad
ze sklotextilni plsti. Tepelnd izolace pftistroje v piipadé sklotextilni plsti musi byt
minimalné 20 mm silna.

Hrana prolisované kryci desky musi byt vzadu zvySena a na ostatnich hranach snizena,
vpiedu s pravouhlou hranou. Odvodnéni prolisované kryci desky musi byt provedeno
odtokovou trubkou do Zlabu.

Ptivod vody pro napousténi kotle musi byt proveden pies oto¢nou armaturu umisténou
na prolisované kryci desce.

SméSovaci baterie pro teplou a studenou vodu musi byt umisténa na celni strané.
Instalace otocné napoustéci armatury bude provedena tak, ze svoji konstrukci nebude
piekazet pii zavirani vika kotle respektive, Ze pii zavirani vika bude bez potizi
vodovodni kohout timto vikem vyto¢en mimo a zaroven tim vSak nedojde k poskozeni
vodovodniho kohoutu ani vika.

Zatizeni bude vybaveno bezpecnostnim vytokovym kohoutem min. 1 2.

Ptistroj musi mit moZnost pfipojeni zdola nebo zezadu. VSechny ukony udrzby bude
mozno provadét zeptedu.
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Ptipojeni pro vodu bude provedeno za pomoci tlakové hadice obalené ocelovou siti.
Panel spinact musi byt proveden jako pultovy kryt bez viditelnych Sroubii nebo mezer.
Chranéna tlacitka (tlacitka pfekryta ochrannou fo6lii proti vniknuti vlhkosti) musi byt
provedena z velkych, dobfe obsluznych tladitek s oddélenymi digitalnimi ¢islicemi pro
teplotu a Cas.

Uvnitt kotle musi byt ukazatel obsahu (litrdze), vyznaceny objem bude maximalné po
10 litrech.

Elektronicka regulace teploty musi mit minimalni rozpéti od 40 do 100 °C pomoci PE-
regulatoru s automatickym, tepelné¢ fizenym zpétnym vypindnim po dosazeni varu
(varné automatika).

Teplota, doba provozu a doba zapnuti musi byt nastavitelnd pomoci chranénych
tlacitek.

Ukazatel pozadované a skute¢né teploty digitalni, nebo z diod LED.

Moznost nastaveni na plny vykon kotle, ktery v okamziku dosazeni varu caste¢né snizi
piikon a tim dojde ke snizeni spotieby energie.

Elektronika musi byt vybavena zatizenim, které upozorni na vypadek elektrické energie
z divodu ptipadné zmény nastavené doby vareni.

Elektronika musi mit ukazatel chyb pfi poruchdch, véetné chyby pojistky chodu na
sucho.

Elektronika bude provedena tak aby poskytla moznost napojeni HACCP.

Ohfevny systém musi byt uzavieny, s trvalou naplni a bezadrzbovy.

Ochrana proti chodu na sucho a bezpecnostni armatura musi byt zabudovana uvnitf
zatizeni.

Ohfev generatoru pary musi byt provadén za pomoci ponornych téles umisténych ve
vodni lazni.

Zpusob ohfevu se dvéma elektrickymi okruhy, pii dosazeni varu musi byt jeden okruh
odepnut.

Ptistroj bude opatien beznapétovymi kontakty pro signalizaci a napétove zatizitelnymi
kontakty pro ptipadnou optimalizaci vykonu.

Doba dosazeni varu do 36 minut (dle DIN 18855). Zajisténa dostatecnym piikonem.
Ochrana proti vod¢ (typ ochrany napt. IPX5).

Vypréazdnéni vnitiku kotle bude provadéno za pomoci bezpecnostniho vytokového
ventilu (napt. DN 40), ktery bude pochromovan.

Ptfedni panel bude mozno pro ucely servisnich praci také bez demontaze vytokového
ventilu a pfi naplnéném kotli sejmout.

Pfistroj musi mit moZnost sestaveni s ostatnimi pfistroji do hygienického bloku
prostfednictvim systému hygienického spojeni zatizeni
pro zamezeni priniku vody a pro zajisténi snadného Cisténi.

Instalace kotle miize byt provedena na hygienicky sokl.

Minimalni pfislusenstvi:

e 1 vytokové sito

e 2 tlakové hadice obalené ocelovou siti pro ptipojeni pitné vody

Nutno dodat k tomuto zaiizeni technické listy potvrzené vyrobcem v Ceském jazyce vietné
potvrzeni o proSkoleni servisnich pracovnikii na tyto technologie od vyrobce nebo importéra do

CR!



Polozka 29

Neutrilni dil s otevienou podestavbou v hygienickém provedeni H2 " neutrdlni pracovni dil

Sitky 400 mm
» Celni panel ve stejném designu jako technologie
* horni deska tloustky 2 mm s ¢elnim zaoblenim a zadnim lemem
* oteviena podestavba v hygienickém provedeni H2
* kompletné vyrobeno z nerezové oceli CNS, 1.4301
* systém hygienického spojeni zatizeni pomoci U-profila v sitkach 50, 100
a 150 mm pro zamezeni pruniku vody a pro zajisténi snadného ¢isténi
Rozméry: 400 x 900 x 750 / 900 mm"
Nutno dodat k tomuto zaiizeni technické listy potvrzené vyrobcem v Ceském jazyce!

Polozka 30

6 horiakovy plynovy sporak s otevirenou podestavbou v hygienickém provedeni H2

Rozmér: 1200x900x750/900 mm
Maximalni vykon: 48 kW
Minimalni varna plocha: 1100 x 720 mm

1)
2)

3)
4)

5)
6)

)
8)
9)
10)
11)
12)
13)
14)

15)
16)

Provedeni pftistroje z CrNi oceli: horni deska, kryty a nosna konstrukce kompletné
Z vysocejakostni chromniklové oceli CrNi 1.4301.

Vnéj$i plochy musi byt upraveny tak, aby zaruCily snadnou Cistitelnost
a udrzbu povrchii (naptiklad Scotchband nejvyse vSak 180er).

Oteviend podestavba musi byt v hygienickém provedeni minimalné H2.

6 vysoce vykonnych hotfakd s dvojitou Kkorunou S minimalnim vykonem
3x5,5kW/3x10,0kW.

Sporék musi byt vybaven termopojistkami, chranénymi proti mechanickému poskozeni.
Hotaky budou umistény v prolisované vané s velkymi radiusy pro snadné Cisténi. Téla
plynovych hotékl v misté prichodu horni deskou utésnéna proti pronikani vody a oleje.
Rosty budou umoznovat snadné presouvani hrncit a panvi mezi piednimi a zadnimi
hotéky. Tvarové provedeni rostu musi umoznovat pouzivani
1 malych hrncti a panvi.

Minimdlni rozméry varné plochy (rostu) 1100 x 720 mm

Zatizeni musi byt vybaveno uzaviracim plynovym kohoutem umisténym na ¢elni strané
zatizeni.

Tloustka materialu horni desky musi byt nejméné 2 mm.

Celni hrana musi byt zaoblen, zadni lem minimalni vysky 30 mm.

Ptistroj musi mit moZnost pfipojeni zdola nebo zezadu. VSechny tkony udrzby bude
moZzno provadét zeptedu.

Celni panel, kryjici elektrické komponenty musi byt s profilovym t&snénim pro ochranu
proti vihkosti.

Zatizeni bude umisténo na ttistranné uzaviené podestavbé v hygienickém provedeni.
Ochrana proti vodé (typ ochrany napt. IPX5).

Ptistroj musi mit moZnost sestaveni s ostatnimi piistroji do hygienického bloku tak, aby
vzniklo vzajemné spojeni zamezujici priniku vody
a mastnoty mezi zatizeni.

Nutno dodat k tomuto zarizeni technické listy potvrzené vyrobcem v Ceském jazyce vcéetné
potvrzeni o proSkoleni servisnich pracovnikit na tyto technologie od vyrobce nebo importéra do

CR!



Polozka 38

Chladici stil 6x Suplik - plnovysuv * Min.energeticka tfida ..B* pro chlazené stoly.
* Monoblokova konstrukce.
* Vngj$i 1 vnitini plast’ z uSlechtilé chromniklové nerezové oceli AISI 304 18/10 véetné vné&jSiho
dna.
* Vn¢jsi povreh lestén metodou SCOTCH-BRITE.
» Moznost dodani ve ttech riznych konstruk¢nich fesenich:
o Stoly s vyparnikem umisténym v motorovém prostoru spolu s kompresorem na pravém boku stol,
¢imz se docili zcela volny vnitini ulozny prostor — provedeni EEF.
* Dlimyslny rozvod vzduchu pro dosazeni rovnomérného rozlozeni teploty v prostoru stolu u verze
EEF.
» Kataforetické lakovani vyparnik.
» Kondenzator osazen DC ventilatory s nizkou spotiebou elektrické energie.
» Kompletné vyjimatelné zasuvky diky specialni konstrukci (Fulterer) - teleskopické pojezdy z
nerezové oceli.
* Zcela vyjimatelna kondenzac¢ni jednotka ( u provedeni EEF).
* Vnitini kapacita pro umisténi nadob GN 1/1 hloubky 100 a 150 mm.
* Diky specialnimu nastavci Ize pouzit i GN 1/1-200. (spodni zasuvka)
* Moznost ulozeni i GN 1/4, GN 1/6 a GN 1/9.
* Pouzité gastronadoby mohou byt uzavieny vikem v¢. polykarbonatového.
* MoZnost dodani se zamkem.
* MoZnost dodani s pracovni deskou a zadnim lemem, bez zadniho lemu nebo zcela bez pracovni
desky.
* Provedeni bez pracovni desky je kryto nerezovym plechem AISI 304.
* PoZzadovana klimaticka tfida T - do teploty okolniho prostiedi + 43 °C.
* Min.tloustka izolace 60 mm, systémem WBS (Water Based System) s vysokou hustotou bez
latek FCKW, hustota 42 kg . m-3.
* Zesilené madla zasuvek a dvifek pro snadné otevirani.
*» Vyskove stavitelné nohy z chromniklové oceli AIST 304 18/10.
* Aretace otevienych dvefi pii otevieni nad 100°.
* Dvete se samo-zaviracim mechanismem.

Konstrukce dveinich zavést umoznuje instalovat stil na stavebni sokl.
* Zaobleny (lisovany) vnitini prostor pro jednoduchou a funk¢éni udrzbu.
* Snadno odnimatelné police pro snadnou tdrzbu a ocistu.
* Chladivo R134 a R452A.
» Automatické odsavani a odpatfovani kondenzacni vody bez potieby dodatecné energie.
* Material pouzity pti vyrobég je recyklovatelny z 95%.
* Elektronické ovladani s funkcemi HACCP.
* Maestro Self-learning software
* Regulace teploty v intervalu -2 az +8 °C pro chladici stoly.
* Regulace teploty v intervalu -15 aZ -25 °C pro mrazici stoly.

Nutno dodat k tomuto zaiizeni technické listy potvrzené vyrobcem v Ceském jazyce vietné
potvizeni o proskoleni servisnich pracovnikii na tyto technologie od vyrobce nebo importéra do
CR!

Polozka 52

Poklopové my¢ky nadobi spojené do jednoho kusu Sestava dvou prichozich mycek nadobi
spojenych do jednoho myciho centra

MozZnost propojeni krytli pro soubézny pohyb-jednoduse obsluhou

Oba stroje mohou plnohodnotné pracovat i samostatné

Automatické otevirani krytu

Kos§ 600x500 mm

Teoreticky vykon min. 70 kost/h




Software na myti sklenic, nddobi, bistro, ptibory(stroj ptizplisobi parametry myti typu nadobi)
Specialni program pro myti gastronadob

Spotieba vody max. 2,5V/cyklus

Bezpecny oplach zajistén oplachovym Cerpadlem

Objem nadrze min. 30 litrQ

Svétla vstupni vyska min. 420mm

Ovladéani dotykovym displejem

Indikace poruch se zaznamnikem v ¢eském jazyce

Samocistici program

Senzor zakaleni myci vody, senzor netésnosti

Hygienicka hlubokotazena nadrz s oblymi rohy

Rekuperace tepla z odpadni vody

Dévkovace chemie zabudované ve stroji, s indikaci prazdného stavu myciho a oplachového
prosttedku.  Nutno dodat k tomuto zarizeni technické listy potvrzené vyrobcem v ceském jazyce
véetné potvrzeni o proskoleni servisnich pracovnikit na tyto technologie od vyrobce nebo
importéra do CR!

Obecné pozadavky na provedeni varného bloku

Rozmér:

1) Varny blok bude umistén na stavebnim soklu vysky 150 mm.

2) Pracovni vyska 900 mm.

3) Minimalni hloubka zafizeni bude 900 mm

4) Jednotliva zafizeni varného bloku budou vzijemné pevné spojena systémem, ktery
zamezi pronikani vody a mastnoty mezi zafizeni. Varny blok musi byt rozebiratelny,
tak, aby umoznil v budoucnosti ptipadnou zaménu zafizeni.

5) Spojovaci systém musi umoZznit volny pohyb nadobi po pracovni plose.

6) Vsechny komponenty varného  bloku, vcetné¢ neutrdlnich dild  budou
ve stejném designovém provedeni.

7) Materidlové pozadavky: horni desky, kryty a nosna konstrukce vcetné vyztuh
kompletné z vysocejakostni chromniklové oceli CrNi 1.4301.

8) Povrchova uprava jemnym kartaCovanim se zrnitosti max. 0,5 mikron.

9) Horni desky tlouStky minimélné 2 mm se zaoblenim ¢elnich hran.

10)  Podestavby vSech zafizeni, v€etné neutralnich dild budou v hygienickém provedeni
minimalné H2.
11)  Zadni lem komponentd s minimalni vyskou 30 mm.



